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Förrätter 
 

Skagen 230:- 
Kräft- och räkskagen, toppad med löjrom från Vänern 

smörstekt toastbröd 
Skagen-crayfish and shrimp stirred in mayonnaise, bleak roe 

from Vänern, buttered toast 

 

Kantarell & Pilgrimsmussla 225:- 
Smörstekt pilgrimsmussla, kantareller, jordärtskockspuré 

Browned scallop, chantarelles, Jerusalem artichoke puré 
 
 

Steak tartare 195:- 
Tartar på sotad biff, senapsfrön, bakad äggula, senapsört, 

rostade betchips, syltad lök 
Blackened steak tartare, mustard seeds, baked egg yolk, beet 

root chips, sena ear, pickled onions 

 

Musslor 185:- med country fries 225:- 
Ört- och chiligratinerade musslor med schalottenlök, 

sidfläsk och fänkål 
Mussels au gratin, onions, fennel, pork belly 

 

_____________________ 

Desserter 
 

Rabarber & Kardemumma 120:- 
Raberberkompott, kardemummaglass, tuileflarn 
Rhubarb cream, cardamom ice cream, baked wafer 

 

Hallon & Lakrits 125:- 
Italiensk maräng, lakritskola, chokladsmulor, hallonsorbet 
Italian meringue, liquorice fudge, chocolate crunch, raspberry 

sorbet 

 

Jordgubb & Citron 132:- 
Citronparfait, vit chokladmousse, rostad choklad, 

jordgubbar 
Citrus parfait, white chocolate mousse, roasted chocolate, 

strawberries 
 

Pralin 39:- 
Choklad- & saltlakritspralin från Chokladfabriken 

Chocolate and liquorice praline 

 

 

 

Varmrätter 
 

Oxkind 295:- 
Bakad oxkind, risotto, picklade kantareller, konfiterad 

vitlök 
Slow cooked cheek of beef, riceotto, pickled chantarelles, 

confit garlic 
 

Gös 325:- 
Smörstekt gös, savoykål, pepparrotssås och rökig 

forellrom, friterad blomkål och potatis 

Panfried pikeperch, savoy cabbage, horse-radish sauce, 
smoky trout roe 

 

Husets burgare 235:- 

Val på: 180 gr på högrev & bacon  

alt. VegME  
Tillbehör: Västerbottenost, sallad, bifftomat, syrad rödlök, 

chipotle majjo, gurkpickles, fänkålsslaw, country fries 
 

Your choice: 180 gr of ground chuck & bacon or 

vegetarian VegMe goes with: fennel slaw, pickled 

cucumbers, french fries, chipotle mayonnaise 
 

Röding 285:- 
Stekt röding, örtsmör, råraka, chimichurri på ramslök och 

salsa med rabarber, vinbär och Vikentomater  
Pan-fried char, herb butter, rösti, chimichurri with ramson, 

salsa with rhubarb, currant, tomatoes 
 

 

Alltid på Dykarn... 
 

Db’s clubba 179:- 
Het kycklingröra, toastbröd, sallad 

 
Spicy chicken in mayonnaise, toast, salad 

 
 

Funderingar kring allergener?  

Tveka inte att fråga oss i personalen! 

Food allergies? Please ask us for further 

information! 

 

 


