
 
 
 

Kvällens meny v.38 
fredag & lördag  

 
 

Pilgrimsmussla 195:- 
Pumpa picklad & puré - grönkål- 

brynt smör - äggflarn 
Pumpkin pickled & puré - kale – browned butter- egg flakes 

 
---- 

 
Dovhjort från Östergötland 315:- 

Trattkantareller – brynt skockapuré- 
– brysselkål – aronia bär - skysås 

Deer – funnel chanterelles - browned artichokes puré – brussels 
sprouts – red wine jus 

 
alt. varmrätt  

 
Gösfilé från Hjälmaren 315:- 

Trattkantarellrisotto – svartkål  
Panfried pikeperch – funnel chanterelle risotto – Tuscan cale 

 
---- 

 
Kokossorbet 125:- 

Lemoncurd – maräng - rostad vit 
choklad  

Coconut sorbet - roasted white chocolate -  
lemon curd -  italian meringue 

 
 
 
 

3-rätter 595:- p.p. 
 

 

 

 

 

 
  
 
 
 

 
Alltid på Dykarn... 

 

Dbs clubba 184:- 
Het kycklingröra – toastbröd - sallad

Spicy chicken in mayonnaise -  toast - salad 
 

Husets burgare 239:- 
Val på: 180gr på högrev & bacon 

alt. VegME  
 

Tillbehör: Västerbottenost - picklad
rödlök - chipotle majjo – fänkålsslaw

country fries 
Your choice: 180 gr of ground chuck + bacon or vegetarian 
VegMe goes with: Västerbotten cheese – pickled onions - 

chipotle mayonnaise - fennel slaw – french fries 
 
 

 
 
 

Funderingar kring allergener?  
Tveka inte att fråga oss i personalen! 

Food allergies? Please ask us for further 

information! 

Vi är sveganer och använder 
svenskt nötkött så långt möjligt 
som stöd till svenska bönder efter 
denna sommar med extrem torka!  

 

 

 


