
 

 
MENY Högsäsong 

 

 
Förrätter 

 

Toast Skagen  230:-  
Räkor – majonnäs – dill - citron 

Toast Skagen - shrimps in mayonnaise - dill - lemon 

 
Sotad bifftartar 165:- 

Dragongrädde - bakad äggula 
variation på lök 

Blackened beef tartar – tarragon crème - baked yolk- 
variation of leek 

 

Lax från Fröya  155:- 
Svartrot – potatisskum 

syrad lök - sikrom 
Salsify - potatoe cream - pickled onion - whitefish roe 

 

 

Desserter 
 

Kokossorbet 105:- 
Lemoncurd – maräng 
rostad vit choklad   

Coconut sorbet - roasted white chocolate -  
lemon curd - italian meringue 

  
Choklad & Hallon 125:- 

Chokladterrin – kaffeböna –  
salt - hallonsorbet  

Chocolate - coffee bean  
salt – raspberry sorbet 

 

Pralin 39:- 
Choklad- & saltlakritspralin  

från Chokladfabriken 
Chocolate and liquorice praline 

 
 

 

 

 

 

Varmrätter 
 

Grillad Lammytterfilé  295:-   
Beta – vitlökscremé – rödvinsky - 

rotselleripuré 
Grilled filet of lamb – beetroot - garlic crème - red wine jus - 

celeriac purée 

 
Gösfilé från Hjälmaren  305:-  

Broccoli - fänkålscrudité - friterad 
blomkål & potatis - champagneskum   

Panfried pikeperch – fennel crudité- fried cauliflower and 
potatoes- champagne sauce 

 

Fjällröding  285:-  
Chorizo - potatis – Viken tomater 

grillad hjärtsallad   
Char - chorizo – potato - tomato from Viken – grilled gem salad 

 

 
Alltid på Dykarn... 

 

Dbs clubba 184:- 
Het kycklingröra – toastbröd - sallad

Spicy chicken in mayonnaise -  toast - salad 
 

Husets burgare  239:- 

Val på : 180gr på högrev & bacon 
alt. VegME   

 
Tillbehör: Västerbottenost - picklad
rödlök - chipotle majjo – fänkålsslaw

country fries 
Your choice: 180 gr of ground chuck + bacon or vegetarian 
VegMe goes with: Västerbotten cheese – pickled onions - 

chipotle mayonnaise - fennel slaw – french fries 

 

 

 

 

 

Funderingar kring allergener?  
Tveka inte att fråga oss i personalen!  

Food allergies? Please ask us for further 

information! 

 

 


